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Buntes Gemüse und Salate 
mit hausgemachten Dressings vom Buffet 

(1|2|3|4|5|6|7|8|9|10|11|12|13|14) 
- 

Lauchcremesuppe  
mit seinem Öl und Kartoffelwürfel (3|6|7|9|12) 

- 
Filone vom Ibericoschwein 

mit Sauce von Trockentomaten  
und Blauschimmelkäse 

an gedünstetem Buchweizen  
und grünen Bohnen (6|7|9|12) 

Oder 
Gedämpftes Lachsfilet  

mit schwarzen Olivenbrösel in Safransauce  
auf Fenchelgemüse und farbigem Quinoa (4|6|7|9|12) 

Oder unser vegetarisches Gericht 

Rote Beete Knödel auf Kräuter-Kohlsalat 
mit Briesauce (1|3|7|9|12) 

- 
„Torroncino“ Halbgefrorenes vom Türkischen Honig  

mit Waldbeerensauce und knuspriger Butterwaffel (1|3|7|12) 

 

Aperitif Aperitivo 

Al buffet trovate verdure miste, 
insalate di stagione e dressing fatti in casa 

(1|2|3|4|5|6|7|8|9|10|11|12|13|14) 
- 

Crema di porri  
con il suo olio e cubetti di patate  (3|6|7|9|12) 

- 
Filone di maiale razza Iberico 

con salsa di pomodori secchi e gorgonzola 
adagiato su saraceno stufato e fagiolini verdi (6|7|9|12) 

Oppure 
Filetto di salmone cotto al vapore,  

con crumble di olive nere e salsa allo zafferano  
accompagnato da finocchi stufati e quinoa colorata 

(4|6|7|9|12) 
Oppure il nostro piatto vegetariano 

Canederlo di barbabietola  
su Insalata di cavolo alle erbe aromatiche 

e con salsa di formaggio brie (1|3|7|9|12) 
- 

Semifreddo al torroncino 
con salsa ai frutti di bosco e cialda al burro (1|3|7|12) 

 
 


